OPIS DELOVNEGA MESTA

Naziv delovnega mesta: 
GLAVNA KUHARICA/GLAVNI KUHAR 
Številka delovnega mesta:  



Razvrstitev v tarifni razred: 

V.
Opis del in nalog:

· samostojna priprava jedi,

· samostojno sestavljanje dnevnih, tedenskih, mesečnih in priložnostnih jedilnikov,

· skrb za stanje zalog živil,

· spremljanje najnovejših gastronomskih trendov,

· odgovornost za upoštevanje higienskih standardov pri pripravi in skladiščenju živil,

· odgovornost za red in čistočo v kuhinji,

· koordinacija kuharskega in pomožnega kuhinjskega osebja.

Zahteve delovnega mesta:

Zahtevana izobrazba (stopnja, smer): 
V. Stopnja – končana gostinska šola 
Delovne izkušnje: 



3 leta
Potrebna znanja in sposobnosti:
- opravljena dodatna strokovna usposobljanja s področja gastronomije,

- dobro poznavanje domače in svetovne gastronomije,
- poznavanje higienskih standardov pri skladiščenju in pripravi hrane

Poskusno delo:



- 3 mesece
